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MARIJAMPOLES ,,SALTINIO* PROGIMNAZIJOS
VIREJO PAREIGYBES APRASYMAS

I SKYRIUS
PAREIGYBE

1. Vir¢jas yra priskiriamas kvalifikuoty darbuotojy grupei.

2. Pareigybes lygis - viréjas priskiriamas C lygio pareigybei.

3. Pareigybés paskirtis - atlikti patiekaly ir kulinariniy gaminiy ruoSimg pagal maisto
produkty gaminimo technologija.

4. Pavaldumas — viréjas pavaldus maitinimo organizatoriui.

Il SKYRIUS
SPECIALUS REIKALAVIMAI VIREJUI

5. Virgjo kvalifikacijai keliami reikalavimai:

5.1. ne zemesnis kaip vidurinis i$silavinimas ir jgyta vir¢jo kvalifikacija;

5.2. analogiSka darbo patirtis.

6. Vir¢jas turi zinoti ir iSmanyti:

6.1. virtuvés darbo organizavima;

6.2. jrengimy, virtuvés inventoriaus, indy, taros paskirtj, jy priezitiros ir naudojimosi

taisykles;

6.3. jvairiy maisto gaminimo jrengimy racionaly ir saugy darbo rezima;

6.4. patiekaly ir kulinariniy gaminiy ruoSimo technologija;

6.5. jvairiy maisto produkty ir pusgaminiy Siluminio paruoSimo budus;

6.6. pagrindines Zaliavas, jy paskirtj, sudéjimo tvarka, santykj bei normas;

6.7. Siluminio maisto produkty apdorojimo (virimo, kepimo) trukme ir temperatiira;

6.8. paruoStos produkcijos iSeigas, gaminiy virimo bei kepimo metu sumazéjimo

procentus;

6.9. pusgaminiy ir paruoStos produkcijos laikymo bei realizavimo salygas;

6.10. kulinarijos Zaliavy savybes, zZaliavy ir pusgaminiy kokybés rodiklius;

6.11. kulinarijos gaminiy puoSimo technologija;

6.12. progimnazijos organizacing struktiirg;

6.13. darbo tvarkos taisykles;

6.14. darbuotojy saugos ir sveikatos, gaisrinés saugos, apsaugos nuo elektros, higienos

reikalavimus.

7. Vir¢jas privalo vadovautis:

7.1. Lietuvos Respublikos Vyriausybés nutarimais ir kitais Lietuvos Respublikoje
galiojanciais norminiais aktais, reglamentuojanciais biudzetiniy jstaigy veikla, darbo
santykius, darbuotojy sauga ir sveikata;

7.2. progimnazijos lokaliais dokumentais (jsakymais, nurodymais, taisyklémis ir pan.).

7.3. darbo tvarkos taisyklémis;

7.4. darbo sutartimi,

7.5. darbuotojy saugos ir sveikatos darbe instrukcijomis;

7.6 Siuo pareigybés apraSymu.
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111 SKYRIUS
VIREJO FUNKCIJOS

8. Vir¢jas atlieka Sias funkcijas:

8.1. vykdo tik tuos darbus, kurie nurodyti darbo uzduotyje;

8.2. dirba vilkint tvarkingais, higienos reikalavimus atitinkanciais darbo rubais,
nusiémus nuo ranky papuosalus;

8.3. patiekaly, kulinariniy gaminiy paruo$imui naudoja tik tuos maisto produktus ir
zaliavas, kurie atitinka jy nekenksminguma ir kokybe reglamentuojanc¢iy dokumenty
reikalavimus. Draudziama naudoti maisto produktus su pasibaigusiu vartojimo terminu;

8.4. produktus ir Zaliavas nesa tvarkingoje ir patvarioje taroje, jos neperkrauna;

8.5. atlika pirminj maisto zaliavy (darzoviy, kruopy, makarony,mésos, paukstienos,
zuvies, subprodukty ir kity) paruoSima;

8.6. pjausto zalius, virtus ir skirtingy pavadinimy produktus ant lenteliy, kurios turi
biiti atitinkamai suzZymétos;

8.7. verda sriubas, skaidrias sriubas (sultinius) bei gamina saltas sriubas;

8.8. verda, troskina ir kepa kar$tus mésos, zuvies, darzoviy, kruopy patiekalus:

8.8.1. formuoja virimui ir kepimui paukscius;

8.8.2. i8doroja erSketines ir kitas zuvis, ruosia jas Siluminiam apdorojimui; pjausto
porcijomis;

8.8.3. idaro darzoves, gamina darzoviy apkepus;

8.8.4. ruosia padazus;

8.9. ruosia, apipavidalina ir patiekia jvairius dietinius patiekalus;

8.10. ruoSia uzkandzius, uzkandinius sluoksniuotus sumustinius;

8.11. ruosia ir apipavidalina uzsakomuosius patiekalus;

8.12. formuoja ir paniruoja pusgaminius i$ kotletinés mésos (mésos, zuvies, darzoviy
ir kruopy);

8.13. ruosia patickalus i§ koncentraty;

8.14. ruosia saldzius patiekalus (kremus, pudingus ir kitus);

8.15. formuoja ir kepa pyragélius, spurgas ir bandeles;

8.16. produktus laiko saldytuvuose, kurie turi bati $varts ir laiku atitirpdyti nuo
sniego dangos.

8.17. planuoja pagalbinio virtuvés darbininko darbus, prizitri ir koordinuoja $iy
darby atlikima;

8.18. tikrina maisto kokybg;

8.19. sveria, matuoja ir maiSo ingredientus, vadovaujantis receptais ir asmeniniu

suvokimu;

8.20. nustato tinkama naudojamy orkaiciy, keptuviy, kepimo krosneliy ir kitos maisto

gaminimo jrangos temperatiirg;

v —

v —

8.23. esant reikalui atlikti pagalbinio virtuvés darbininko funkcijas;

8.24. kuomet néra darbe vyriausiojo viréjo atlieka vyriausiojo viréjo pareigas.

8.25. vykdo kitus teisétus progimnazijos direktoriaus ar direktoriaus pavaduotojo
tkiui nurodymus.
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